Leerjaar 3 basis/kader/tl					Studiewijzer	PM2			 	jaar 2024-2025  		


	Datum
	Theorie                       

	Praktijk                                              
	Andere opdrachten
	PM2

	Les 1   

	H1.1 t/m H1.2
	Eierkoeken
	uien sorteren met sorteerplankje
	Competentiewaardering
Uitleggen
Begrippen H1

	Les 2  

	H 1.3 
	Appelkoek
	DVD grootkeuken

	

	Les 3     
	H 2.1 + 2.2 
	Yoghurt
	MO kweken
	

	Les 4  

	H 2.3
	Vlaflip

	Refractiemeten, zetmeelproef, MO bekijken
	Begrippen H2

	Les 5

	H 2.4
	Soepstengels

	Gistproef
	

	Les 6  

	H 2.5
	Tomaten-groentensoep
	Pasteuriseren
	

	Les 7
	H 2.6
	Tortilla wrap 

	pH, refractie meten 
Drankjes vergelijken 
	

	Les 8
	Terugblik hfst 1
	Kaneelkoek
	
	

	HERFSTVAKANTIE 

	Les 9

	H 2.7
	Rijstevlaai
	
	

	Les 10
	
	FE Carrousel 
	Hfst 1+2 Quizizz
	

	Les 11

	H 3.1
	Appelmoes nabespreken FE

	Verzuren
Conserveren spel
	Begrippen H3

	STAGE

	Les 12

	H 3.2 
	Courgettesalade
	EVENTUEEL GASTLES SVO vakopleiding
Dan geen halvajam.
	

	Les 13 

	H 3.3
	Halvajam
	
	

	Les 14 

	Laten zien
	Kerststol
	
	

	KERSTVAKANTIE

	Les 15 

	H 4.1
	Vegaburger
	Verpakking, etiket
	Begrippen H4

	Les 16 

	H 4.2
	Half om half koek
	Omverpakking, etiket
	

	Les 17
	Laten zien
	SE week / Lasagne 
	
	

	Les 18
	
	FE SOEP
	
	

	Les 19

	H 5.1
	Thee + chocorotsjes
Nabespreken FE
	Quizizz
Goederen stromen
	Begrippen H5

	Les 20
	H 5.2
	Cakejes ontwikkelen
	Opdr 5.2 pakbon
	

	VOORJAARSVAKANTIE

	Les 21

	H 5.3
	Tompouce
	Opdr 5.3 Goederen verzenden
Opdr 5.3 Pakbon en factuur
	

	Les 22

	H 5.4
	Karamelvla
	Milieu duurzaamheid
Opdr 5.4 voorraadbeheer

	

	Les 23

	
	Oefenexamen  groentekroketjes
	hoofdstuk 5 quizizz
	

	Les 24

	Samenvatting.
	Flensjes

	
	

	
	
	Examentraining
	
	

	
	
	Examentraining
	
	

	STAGE

	

	
	Examentraining
	
	

	 

	
	Examentraining
	
	

	MEIVAKANTIE

	
	
	CSPE
	
	

	ZOMERVAKANTIE



